
Benvenuto della casa:
Baccalà mantecato, polenta fritta, pomodorini in confit

Crudità:
Tartare scampi cetrioli e fragola
Julienne di seppie e basilico
Carpaccio di ricciola, aneto e pepe rosa
Tartare di branzino e tartufo scorzone estivo

Antipasto:
Granceola curata
Merluzzo in saor di scalogno
Bocconcino di tonno su crema di melanzane

Primo:
Gnocchi al basilico ragù d’astice nostrano e canoccie

Secondo:
Catalana di crostacei e verdure del litorale

Dessert:
Bavarese lime e mango

Prezzo a persona escluso bevande e vino Euro 90,00
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