
 

> I nostri antipasti di pesce___________________________________

> Coperto con benvenuto della casa € 3,00

> Antipasto di pesce marinato e saor con polentina morbida
    € 16,00
> Trittico di Capasanta, Canestrelli e Cappelunghe del nostro mare
    € 15,00
> „Antica Dogana“ :  crostacei in saor con porri, piovra scottata, seppie
    julienne con verdure di stagione, moscardino bollito e gambero in tempura su 

 velutata di peperone
€ 18,00

> Crudità di carpacci, tartare e crostacei
    € 30,00

> I nostri antipasti diversi_____________________________________

> Saccottino di pancetta, zucchine e asiago al forno su fonduta di taleggio
    € 9,00
> Flan di porri su crema di piselli
    € 10,00
> Quiche di verdure con vellutata di peperone
    € 9,00

> Le nostre paste all’uovo fatte in casa con pesce________________

> Bigoli con carbonara di pesce spada e bottarga di muggine
   € 16,00
> Trenette con Broetto di Seppie alla „Caorlotta“(anche neri)
    € 13,00
> Strozzapreti con Cappesante e porri     

                       € 15,00
> Tagliatelle con Gamberi Sicilia
    € 20,00

> Specialità della casa (min. per 2 persone)_______________________

> Strozzapreti ° Scorfano o Gallinella con pomodorini, olive, capperi, origano 
    € 7,00 (prezzo a peso gr 100)
> Linguine ° con busera in bianco di granchio
    € 18,00 cad 1

> I risotti (min. per 2 persone)_________________________________

> Risotto con code di scampo e bacca di vaniglia
    € 15,00 cad 1
> Risotto di code di gambero e pompelmo rosa
    € 14,00 cad 1
> Risotto di rombo e sedano rapa
    € 15.00 cad 1



> I nostri primi diversi (pasta all’uovo di nostra produzione) ________

> Strozzapreti con dadolata di pancetta stufata e melanzane
    € 12,00
> Conchiglie con verdurine del Litorale e ricotta affumicata a neve
    € 10,00
> Fusilli al cacao con fondue di taleggio e noci

                       € 12,00
> Tagliatelle con ragù d’Anatra
    € 13,00
> Risotto alle erbette con Morlacco del Grappa (minimo per 2 persone)
    € 12,00 cad 1

> I nostri secondi di pesce____________________________________

> Filetto di branzino all’aroma di timo sfumato al prosecco di Valdobbiadene
    € 14,00
> Filetto di rombo scaloppato su crema di zucchine e pomodorini soleggiati
    € 20,00
> Seppioline e calamari nostrani alla griglia con polenta
    € 15,00 
> Il nostro *fritto con nido di verdure croccanti
    € 20,00
> Catalana di astice, scampi e mazzancolle con verdure saltate
    € 30,00

> Calcolati per minimo 2 persone______________________________

> Rombo o Sanpiero al forno con patate e pomodorini 
    € 7,00 (prezzo a peso gr 100)
> Branzino o Ombrina al sale
    € 7,00 (prezzo a peso gr 100)

> Specialità della casa (min. per 2 persone)_______________________

> Broetto di pesce e crostacei alla „Caorlotta“ con polenta morbida
    € 7,00 (prezzo a peso gr 100)

> I nostri secondi diversi_____________________________________

> Tagliata di angus con scaglie di pecorino su letto di spinacini
    € 14,00
> Filetto di manzo al pepe verde / o alla griglia
    € 24,00
> Parmigiana di melanzana
    € 10,00

> Dessert tutti di nostra produzione _____________________________________
>  € 7,00

° Prodotto fresco sottoposto ad Abbattimento di Temperatura
* In mancaza di prodotti freschi vengono usati prodotti surgelati a bordo di ottima qualità


